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Bières
Nos meilleures cotations 

B
r

a
s

s
e

r
ie

s
Bouteilles
Agitatrices de papilles, sans pression !
7-

Ses notes de pêche acidulée et une pointe
citronnée lui confèrent une douceur brute pétillante. 
Son caractère houblonné, long en bouche, lui
apporte rigueur et équilibre.

Bière très florale grâce à la technique du Dry
Hopping (rajout de houblon après la première
fermentation).

Blanche Adennes

Blanche Verveine 744

Ambrée 744

Triple 744

Blonde Génépi 744

Citra IPA Adennes

Cette bière brassée à Saint Julien en Genevois
composée de blé et d'orge révèle en bouche un
coté rond et des notes fruitées. 5,2°

Aromatique, rafraîchissante, citronnée et florale
avec une note de verveine légère... juste ce qu'il
faut pour allier douceur et fraîcheur. 5,5°

Un travail fait sur la sélection des Malts et non des
houblons, très fine, peu amère et légèrement
acide... bref l'équilibre parfait recherché d'une
ambrée.

6°

3 Malts, 3 Houblons, une triple fermentation... une
bière corpulente aux notes d'épices et de banane
spéciale amateurs de bière de caractère ! 7,4°

5,5°

4,8°

Envie de tester 
d'autres brasseries ?
Nous proposons régulièrement des bières
éphémères, n’hésitez pas à demander aux
serveurs !

Pressions

Big Moutain - IPA

Cîmes - Blonde

Adennes - Fruits rouges

25cl   50cl

25cl   50cl

25cl   50cl

5      8,5

4,5   8

5      8,5

_      _

_      _

_      _

Ibex - NEIPA
25cl   50cl

5     8,5
_      _

Mont Blanc - Blonde 
25cl   50cl

5,5   9
_      _

Les cidres
Trois déclinaisons possibles :
Le cidre brut, rosé ou poiré !

Fils de pomme

5,5° / 3,5°

4.5    7.65
_      _*Prix infinity

4.05  7.2
_      _*Prix infinity

4.5    7.65
_      _*Prix infinity

4.5    7.65
_      _*Prix infinity

4.95  8.1
_      _*Prix infinity

*Prix infinity6.3 -
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Burgers

Burger Végétal

Burger du moment

Bun's artisanal, galette de légumes, fromage frais aux
herbes, pickles de fenouil

Selon l'inspiration du chef, voir l'ardoise 

16

16

 _

 _

L’Original
Bun's artisanal, ketchup sriracha, confit d’oignons, steak
haché viande charolaise 150g, tomme de Savoie

18
 _

Servis avec des frites maison & de la salade
Nos buns 100% levain naturel sont fabriqués par Gaspard
est dans le pétrin.

Entrées 

Fromage, charcuterie ou mixte 

Ce restaurant a reçu 
1 macaron du Label Ecotable

Suppléments bacon, fromage, oeuf - 2 - 1.8
Sauce fromagère - 2,5 - 2.25
Steak - 4 - 3.6

Grandes
assiettes

Parmentier de canard au reblochon
Canard origine France, Reblochon AOC, pickles de légumes,
salade composée 
 _     _
18   16.2

Bowl printanier
Salade composée, mélange de céréales, amandes torréfiées
tranches d’agrumes, œuf parfait des “foins du petit Gaud”,
asperges 
 _    _ 
17  15.3  

Linguines du chef
Cacio e pepe, poivre de Timut, citron et tuile de parmesan
 _    _
14  12.6    

(-12ans)Menu *
 _
12

Desserts

Végétarien

Suggestion
du chef

Prix en euros net TTC, service compris.
La liste des allergènes est disponible sur demande.

  _        _         _        _      
 12cl   25cl    50cl   75cl
"Les Grappes" est un circuit court de vins et de vignerons. 

Grenache, Syrah, Vermentino

Rosé fruité aux arômes de pamplemousse, d'agrumes
et de fruits exotiques 

Vins

Le coup de boost nécessaire

Ju de vie Famille K

Fleur de sel Oscar

Jus - Margerie

Les Sirops

Les Symples

Les Eaux

Cafés -

Thés

Chakra do Dago

Merlot, Marselan, Grenache, Mourvèdre 

Un grand vin du sud-est qui ne vous laissera pas 
indifférent. À ne pas rater ! 

Vin de France 2020

Gamay 100%

Une belle robe rubis. Un nez qui révèle des arômes
de cassis et de framboise mêlées de notes épicées.

Beaujolais, 2021

13°14°

100% Terret blanc

Des notes de pomme et de poire caractéristiques
du Terret. Ce vin bénéficie d’une belle fraîcheur et
d’une agréable vivacité.

Pays d’hérault, 2022

12°Chardonnay, Grenache Gris 

Un Chardonnay exotique et beurré, un vrai délice 
pour le palais.

13°

IGP Pays D'Oc, 2020

Limonade citron vert, Cola ou
Thé froid noir à la pèche 

Pomme, Pomme fraise,
Poire ou Abricot

L’infusion énergisante,
relaxante, menthe ou hivernale

Perrier 33cl, Badoit/Evian 1LParfums au choix

Expresso / allongé

Double 

Cappucino

Thé vert, Thé noir, Infusion...

La séquence apaisement
Noisette

Crème

Roquerousse AOC Coteaux d'Aix-en-Provence

13°

Chocolat chaud

Café frappé 25cl

Chaï latte

Rosés Les incontournables à croiter cette saison

A vue, à flasher, ou à travailler...

Blancs

Une caresse (bien méritée) sur le palaisRouges

De beaux projets à faire tomber 

Rafraîchissantes

Réconfortantes

5     9     17     23

5

4,5     

2

3

3,5

2,2

3,8

5

3,5    4,5

4     

3,5

3,5

Sodas - Brasseurs Savoyards

25cl / 50cl
Jus ou thé glacé maison

La base de l'after-climb

3      5
_     _

_    

_     

_     

_     

_     

_     

_     

_     

_     

 _       _

_     

_     

_     

_    _    _    

5     9     17     25
_    _    _    _    

5     9     17     23
_    _    _    _    

6     11     21     26
_     _    _    _    

4,5     8     15     22
_    _    _    _    

25cl / 50cl

1      2
_     _

4,5     
_     

Menu du jour

Entrée Plat Dessert

La formule du jour est valable uniquement le midi 
en semaine

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 

Entrée + Plat + Dessert 

19,5
_

24
_

13
_

14
_

18
_

Suggestions du jour à l’ardoise, selon arrivage 

Salade chèvre chaud et miel 

Toast de chèvre chaud servi avec salade, pomme Granny
Smith et légumes croquants  
_      
8

Rillettes de truite

Truite de Haute Savoie au cerfeuil et citron, 
toast et fromage blanc aux herbes 
_      
9

Les planches à partager

Café gourmand
Assortiment de desserts, selon inspiration du chef
 _     _     
10    9

Mi-cuit au chocolat
Chocolat noir, fruits de saison rôtis, glace au choix 
 _     _     
10    9

Coupe du grimpeur
Sorbet citron vert, pomme verte et poire, chantilly maison,
génépi
_     _  
9     8.1

7
_ *Prix infinity_

6.3 15.5
  _ _

13.95
*Prix infinity

7
_

6.3
_*Prix infinity

17.55
_

21.6
_

*Prix infinity

*Prix infinity

_      
7.2
*Prix infinity

_      
8.1
*Prix infinity

_      
11.7

_      
12.6

_      
16.2

*Prix infinity *Prix infinity *Prix infinity

_      
16.2
*Prix infinity

_      
14.4
*Prix infinity

_      
14.4
*Prix infinity

_      
10.8
*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

4.5  8.1  15.3  20.7
_    _    _    _    

*Prix infinity

4.5  8.1  15.3 22.5
_    _    _    

*Prix infinity

_    

5.4  9.9  18.9 23.4
_    _    _    

*Prix infinity

_    

4.5  8.1  15.3  20.7
_    _    _    _    

*Prix infinity

4.05 7.2  13.5  19.8
_    _    _    _    

*Prix infinity

2.7  4.5
_     _

4.05
_ 

0.9  1.8
_     _

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

4.05
_ *Prix infinity

4.5
_ *Prix infinity

3.15  4.05
_      _*Prix infinity

Lait d’avoine 0.5  0.45
_     _

*Prix infinity

1.8

2.7

2,2

3,8

_     

_     

_     

_     
3.6

3.15

3,15

_     

_     

_     
4.5
_     

3.15
_     

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

*Prix infinity

Sirop vanille / caramel 1  0.9
*Prix infinity

_     _


