3 écotable’ ‘

Ce restaurant
est certifié Ecotable

Entrées /
a partagenr

¥ Samoussas de légumes et féta

v

Légumes de saison, pomme de terre, féta, miel de fleurs,
cébettes, amandes, sauce yaourt herbes citronnée

*Prix infinity

6 54

Fingers de poulet et sauce moutarde et miel
Poulet pané au panko, sauce maison moutarde douce et miel
Format individuel //

*Prix infinity

8 7.2

Format a partager

*Prix infinity

14 12.6

Poireaux snackés et stracciatella

Poireaux grillés a la plancha, crémeux de stracciatella, crumble
d’échalote et d’avoine, pickles d’oignons

*Prix infinity

8 7.2

Planche terroir charcuterie et fromage
Charcuterie et fromage sélectionnés, servi avec du pain frais

*Prix infinity

15 135

Burgenrs

Servis avec des frites maison et de la salade assaisonnée
Nos buns sont fabriqués par notre artisan boulanger local

Suppléments oeuf - poitrine fumée - jambon sec 1.5
Fromage - 2

Poulet - 3.5

Steak haché - 5

Burger Veggie
Bun boulanger, halloumi frit, tomates confites, sauce yaourt
ail et citron confit, pickles d’oignons, jeunes pousses

*Prix infinity

15 13.5

Burger Original

Bun boulanger, steak haché de beeuf (viande bovine frangaise),
cheddar, ketchup, cornichons pickles

*Prix infinity

17 15.3

Burger Suggestion
A l'ardoise - Vous nous en direz des nouvelles !

MenUkid's (-12ans)

Demandez le détail a nos serveurs !

*Prix infinity

12 10.8

Grandes
assiettes

Suppléments oeuf - poitrine fumée - jambon sec 1.5
Fromage - 2

Poulet - 3.5

Steak haché - 5

Osso buco a la Milanaise et riz de Camargue
Osso buco cuit en sauce tomate, légumes de saison, riz de
Camargue, chips de romarin

Supplément poitrine fumée 1.5

*Prix infinity

17 15.3

ﬁ)’ Rigatoni au pesto verde maison et stracciatella
‘ Rigatoni, pesto verde maison, stracciatella, roquette, pignons de

pin
Supplément oeuf ou jambon sec 1.5

*Prix infinity

15 13.5

//yy Bowl a I'orientale, féta, ail et citron

Boulgour fagon pilaf, féta, Iégumes de saison rétis au zaatar,
pickles d’oignons, amandes grillées, sauce yaourt ail et citron
confit

Supplément halloumi frit 2 ou oeuf 1.5

*Prix infinity
15138.5

Suggestion du moment
A 'ardoise - Un plat de saison, cuisiné avec des produits frais

Menu du jour

A l'ardoise « uniquement le midi du lundi au vendredi

Entrée Plat

*Prix infinity

7 63

Dessert au choix : du jour ou a la carte

*sauf café gourmand
*Prix infinity

15.5 13.95

7 63
Entrée + plat // plat + dessert
195

Entrée + plat + dessert

24

Dessenrts

ke alGanEime

Créme catalane fagon “chouchou”

*Prix infinity

7 6.3

Ice cream sandwich, brownie, glace vanille, sauce chocolat

*Prix infinity

7 6.3

Sablé breton et pommes poires caramélisées, creme fouettée

vanille
*Prix infinity

7 6.3

Café ou thé gourmand

Un assortiment de douceurs maison
*Prix infinity

9 81

Prix en euros net TTC, service compris.
La liste des allergénes est disponible sur demande.

Végétarien /}’e



3 écotable’ ‘

Ce restaurant
est certifié Ecotable

Entrées /
a partagenr

¥ Samoussas de légumes et féta

v

Légumes de saison, pomme de terre, féta, miel de fleurs,
cébettes, amandes, sauce yaourt herbes citronnée

*Prix infinity

6 54

Fingers de poulet et sauce moutarde et miel
Poulet pané au panko, sauce maison moutarde douce et miel
Format individuel //

*Prix infinity

8 7.2

Format a partager

*Prix infinity

14 12.6

Poireaux snackés et stracciatella

Poireaux grillés a la plancha, crémeux de stracciatella, crumble
d’échalote et d’avoine, pickles d’oignons

*Prix infinity

8 7.2

Planche terroir charcuterie et fromage
Charcuterie et fromage sélectionnés, servi avec du pain frais

*Prix infinity

18 162

Burgenrs

Servis avec des frites maison et de la salade assaisonnée
Nos buns sont fabriqués par notre artisan boulanger local

Suppléments oeuf - poitrine fumée - jambon sec 1.5
Fromage - 2

Poulet - 3.5

Steak haché - 5

Burger Veggie
Bun boulanger, halloumi frit, tomates confites, sauce yaourt
ail et citron confit, pickles d’oignons, jeunes pousses

*Prix infinity

15 13.5

Burger Original

Bun boulanger, steak haché de beeuf (viande bovine frangaise),
cheddar, ketchup, cornichons pickles

*Prix infinity

17 15.3

Burger Suggestion
A l'ardoise - Vous nous en direz des nouvelles !

MenUkid's (-12ans)

Demandez le détail a nos serveurs !

*Prix infinity

12 10.8

Grandes
assiettes

Suppléments oeuf - poitrine fumée - jambon sec 1.5
Fromage - 2

Poulet - 3.5

Steak haché - 5

Osso buco a la Milanaise et riz de Camargue
Osso buco cuit en sauce tomate, légumes de saison, riz de
Camargue, chips de romarin

Supplément poitrine fumée 1.5

*Prix infinity

17 15.3

ﬁ)’ Rigatoni au pesto verde maison et stracciatella
‘ Rigatoni, pesto verde maison, stracciatella, roquette, pignons de

pin
Supplément oeuf ou jambon sec 1.5

*Prix infinity

15 13.5

//yy Bowl a I'orientale, féta, ail et citron

Boulgour fagon pilaf, féta, Iégumes de saison rétis au zaatar,
pickles d’oignons, amandes grillées, sauce yaourt ail et citron
confit

Supplément halloumi frit 2 ou oeuf 1.5

*Prix infinity
15138.5

Suggestion du moment
A 'ardoise - Un plat de saison, cuisiné avec des produits frais

Menu du jour

A l'ardoise « uniquement le midi du lundi au vendredi

Plat

*Prix infinity

15.5 13.95

Dessert au choix : du jour ou a la carte

*sauf café gourmand

Entrée

*Prix infinity

7 63

7 63
Entrée + plat // plat + dessert
195

Entrée + plat + dessert

24

Dessenrts

ke alGanEime

Créme catalane fagon “chouchou”
*Prix infinity
7 6.3
Ice cream sandwich, brownie maison, glace vanille, sauce
chocolat

“Prix infinity

7 6.3

Sablé breton et pommes poires caramélisées, creme fouettée

vanille
*Prix infinity
7 6.3
Café ou thé gourmand
Un assortiment de douceurs maison
“Prix infinity
9 841
Prix en euros net TTC, service compris.
La liste des allergénes est disponible sur demande.

Végétarien /}’e



r— ® Ce restaurant
. eCOtG b l-e ‘ est certifié Ecotable

Entrées /
a partagenr

v

¥ Samoussas de légumes et féta

Légumes de saison, pomme de terre, féta, miel de fleurs,
cébettes, amandes, sauce yaourt herbes citronnée

*Prix infinity

6 54

Fingers de poulet et sauce moutarde et miel
Poulet pané au panko, sauce maison moutarde douce et miel
Format individuel /! Format a partager

*Prix infinity *Prix infinity

8 72 14 12.6

Planche terroir charcuterie et fromage
Charcuterie et fromage sélectionnés, servi avec du pain frais

*Prix infinity

15 135

Quiche du jour, servie avec salade
Quiche du jour végétarienne ou pas, salade assaisonnée

*Prix infinity

109

Dessenrts

Creme catalane fagon “chouchou”
*Prix infinity
7 6.3
Ice cream sandwich, brownie maison, glace vanille, sauce
chocolat

“Prix infinity
7 6.3
Café ou thé gourmand
Un assortiment de douceurs maison

*Prix infinity

9 81

Grandes
assiettes

Suppléments oeuf - poitrine fumée - jambon sec 1.5
Fromage - 2

Poulet - 3.5

Steak haché - 5

Plats

//W Rigatoni au pesto verde maison et stracciatella

Rigatoni, pesto verde maison, stracciatella, pignons de pin
Supplément oeuf ou jambon sec 1.5

“Prix infinity

15 13.5

v* Bowl a ’orientale, féta, ail et citron
Boulgour fagon pilaf, féta, Iégumes de saison rétis au zaatar,
pickles d’oignons rouge, amandes grillées, sauce yaourt ail et
citron confit
Supplément oeuf 1.5

*Prix infinity

15 13.5

Burgers

Servis avec des frites maison et de la salade assaisonnée
Nos buns sont fabriqués par notre artisan boulanger local

Bun boulanger, rostis, maroilles, confit d’oignons a la biere

*Prix infinity

ﬁ, Burger Veggie

15 13.5

Burger Original
Bun boulanger, steak haché de beeuf, cheddar, ketchup,
cornichons pickles

*Prix infinity

17 15.3

ke alGanEime

Menu du jour

A 'ardoise

Entrée Plat rixinfinity
“Prix infinity - Dessert
13.95

_ *Prixinfinity 4y choix : du jour ou & la carte

7 63 155 [ — *sauf café gourmand
7 6.3

Entrée + plat // plat + dessert
195
Entrée + plat + dessert

24

Prix en euros net TTC, service compris. ANAtar p
La liste des allergénes est disponible sur demande. Vegetarlen //V
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