
E
n

 f
o

n
c

ti
o

n
 d

u
 m

o
m

e
n

t

Bières
Nos meilleures cotations 
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Index de nos bières Oskare : 
Demandez-nous la sélection du jour !

Bouteilles
Agitatrices de papilles, sans pression !

D'autres bières à découvrir...
demandez-nous !
33cl

Ses notes de pêche acidulée une pointe citronnées
lui confèrent une douceur brute pétillante. 
Son caractère houblonné, long en bouche, lui
apporte rigueur et équilibre.

Bière blonde de soif, légère, rafraîchissante et
développant de délicates notes maltées.

Brassée par Loulou en collaboration avec La Main
Noire. Son caractère épicé et doux lui apporte
légèreté et fraîcheur qui raviront votre palais.

Baquet Pale Ale

Boule Porter fumée

Jump (aka Sarrasin)* Sarrasin IPA

No foot Tripel

Pincette India Pale Ale

La Zone Pilsner

Sticky Chaï * Wit Beer

Sa robe dorée, son caractère malté et ses arômes
légèrement citronnés contribuent à l’équilibre 
de cette Ale faiblement alcoolisée. 4,5°

Ses arômes maltés, fumés, associés aux notes
épicées et florales des houblons lui apportent
légèreté et subtilité. 5°

L’onctuosité que lui confère le sarrasin, associée à
l’amertume des houblons Amarillo et Aramis font
de cette bière une gourmandise rafraîchissante. 5,1°

Ronde, forte et épicée, elle vous fera peut-être
perdre pied. Vous pourrez compter sur sa finale
fraîche pour vous rattraper. 7,2°

6,2°

4,2°

5°

Envie de tester 
d'autres brasseries ?

Deck and Donohue, Brasserie du grand Paris,
Brasserie de l'Être ect.

Pressions
Attention au Big Hammer demain matin

Brasserie Oskare (Temporaire)

Brasserie Oskare (Ephémère*)

Autres brasseries

25cl   50cl

25cl   50cl

25cl   50cl

4,6   7,8

4,7    8

4,7   8

_      _

_      _

_      _

7     
_     

*Prix infinity

4,14
_      _

7,02
   

*Prix infinity

6,3
_     

*Prix infinity

4,23
_      _

7,20

*Prix infinity

4,23
_      _

7,20
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Un assortiment de douceurs pour finir votre repas 
sur une touche sucrée

Végétarien

Entrées
Bruschetta ou tartine gourmande 

9 8,1
_ _*Prix infinity

Croquetas de pommes de terre aux lardons et sauce tartare 

5,46
*Prix infinity__

Format individuel         //         Version extra-large 

9,911
*Prix infinity__

Ce restaurant est certifié Ecotable

Suppléments: Oeuf - 2
Fromage / Poitrine fumée - 3
Légumes / Poulet / Jambon de Pays - 4 
Steak haché / Boeuf mariné - 6

Grandes
assiettes

Pot-au-feu thaï
Pommes de terre, carottes, poireaux, chou chinois,
champignons et nouilles de riz mijotés dans un bouillon thaï au
gingembre

Salade César
Salade, aiguillette de poulet fermier pané Panko, Parmiggiano
Reggiano et sauce César originale avec des anchois

Bowl oriental
Mélange de boulgour, pois chiches, carottes, chou, laitue, sauce
au fromage grec accompagné de falafels maison aux herbes

Steak haché ou aiguillette de poulet pané Panko servi avec des frites
ou 
Pâtes aux légumes 

avec une boisson et un dessert

Desserts

Prix en euros net TTC, service compris.

La liste des allergènes est disponible sur demande.

_        _      
12cl   75cl
"Les Grappes" est un circuit court de vins de vignerons. 

Grenache, Syrah, Vermentino

Rosé fruité aux arômes de pamplemousse, d'agrumes
et de fruits exotiques 

Vins

Le coup de boost nécessaire

Eve
Maison-Ventenac

J'ai rendez-vous
avec vous

Fleur de sel Cuvée Marie

Jus bio (en bouteille)

La Limeuhnaderie 

Les Infusions Symples

Celtic - Eaux minérales

Bière sans alcool

Cocktails by Arkose

Cafés -

Thés

Chakra do Dago

 - La route des Comptoirs

Syrah
Des arômes de violette intense, puis de notes fraîches
de groseille et une finale iodée.

Pays d’Oc 2022

Grenache noir 

Des fruits rouges et encore des fruits rouges, 
un rendez-vous avec la gourmandise ! 

Côtes Catalanes, 2022 

13°13°

Colombard
Des arômes intenses d'agrumes, principalement de
pamplemousse ainsi qu’une touche subtilement iodée et
saline.

IGP Pays d’Oc 2023

12°Chardonnay, Grenache Gris 

Un Chardonnay exotique et beurré, un vrai délice 
pour le palais.

12,5°

IGP Pays D'Oc, 2020

Ginger Beer, Orangeade ou Cola

Pomme, Pomme-Fraise, Pomme-
Framboise, Poire, Abricot 

Pétillantes, bio et peu sucrées:
énergisante, relaxante ou détoxifiante

Selon l’inspiration du Barman

Micro IPA Brasserie Toussaint

Plate ou pétillanteCitron ou Meuh-Cola 

Espresso / Allongé

Double 

Latte Macchiato / Chaï Latte 25cl

Thé vert, Thé noir, Infusion...

La séquence apaisement
Noisette

Crème

Roquerousse AOC Coteaux d'Aix-en-Provence

13°

Cappuccino / Chocolat chaud

Latte frappé 25cl

Mocaccino 25cl

Rosés Les incontournables à croiter cette saison

A vue, à flasher, ou à travailler...

Blancs

Une caresse (bien méritée) sur le palaisRouges

De beaux projets à faire tomber 

Rafraîchissantes

Réconfortantes

4,5
    

1,7

3

3,5

2

4

6,54,7    

4,5     

4     

4     

Les Infusions UMÀ

25cl / 50cl
Jus ou thé glacé maison

La base de l'after-climb

4,5  6,5
_     _

4,5  22
_     _ *Prix infinity

4,05
   

_      _
19,8
   

_     _    

_    

_     

_    

_   

_     _     

*Prix infinity

1,53
_ _     

_     

_     

6
_

5,4
*Prix infinity_   

9
_

8,1
*Prix infinity_   

7
_

6,3
*Prix infinity_   

12
_

10,8
*Prix infinity_   

14
_

12,6
*Prix infinity_   

15
_

13,5 
*Prix infinity_   

Menu du jour

Entrée + plat  // plat + dessert 

Entrée + plat + dessert

Entrée Plat Dessert

19.5
_

24
_

7
_

15.5
_

7
_

6,3 13,5 6,3
*Prix infinity *Prix infinity *Prix infinity_   _   _   

*Prix infinity

4,05
   

_      _
5,85

4,5
_
     

*Prix infinity

4,05
   

_ 
*Prix infinity

4,23
_ *Prix infinity

5,85
_ 

*Prix infinity

2,7   
_ 

*Prix infinity

1,8
_ 

*Prix infinity

3,6
_ 

*Prix infinity

4,05
_ 

*Prix infinity

3,6
_ 

*Prix infinity

3,6
_ 

*Prix infinity

4,05
   

_     

*Prix infinity

3,15
_ 

Burrata, pesto, roquette et pignons de pin

12 10,8
_ _*Prix infinity

Salade de chèvre chaud, noix et miel 
Format entrée        //         Format plat (avec jambon de pays)

6,37
*Prix infinity__

12,614
*Prix infinity__

_
Oeuf poché au bleu 

9 8,1
_ *Prix infinity

Burgers

Burger original 
Bun aux céréales, steak haché de boeuf 150g,
ketchup artisanal et cheddar 

Burger végé 
Bun aux céréales, galette de falafels maison aux herbes, salade,
sauce au yaourt grec et menthe et pickles de légumes 

Servis avec des frites fraîches maison & de la salade
Nos buns sont fabriqués par notre artisan boulanger local 

14
_

12,6
*Prix infinity_   

15
_

13,5

*Prix infinity_   

À l’ardoise  

Sans Gluten

4,5  22
_     _ *Prix infinity

4,05
   

_      _
19,8
   

5,5  22
_     _ *Prix infinity

4,95   
_      _

19,8
   

5,5  25
_     _ *Prix infinity

4,95   
_      _

22,5 4,5  22
_     _ *Prix infinity

4,05
   

_      _
19,8
   

4,5
_
     

*Prix infinity

4,05
   

_ 

4,5
_
     

*Prix infinity

4,05
   

_ 

3,5  4
_     _ *Prix infinity

3,15
   

_      _
3,6

version végé        //        version carnée

11,713
*Prix infinity__

13,515
*Prix infinity__

Les pâtes du moment
Selon les envies du chef

La pièce de viande à griller 
Frites fraîches maison et sauce du moment

7
_

6,3
*Prix infinity_   

8
_

7,2
*Prix infinity_   

Café gourmand

Crumble aux fruits de saison

Mi-cuit au chocolat avec sa chantilly maison 

Cheesecake du Chef

Crème brûlée du moment 


