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Fingers scamorza

Oeuf parfait & lard

Burgers

Prix en euros net TTC, service compris.
*Nos plats sont tous susceptibles de contenir des traces d’allergènes cités sur notre
liste d’allergènes. 

Plats Desserts

Coeur coulant chocolat

 

8
Avec une boule de glace vanille

Smoky Veggie

Classique
Chicken Bacon Deluxe 17

Restaurant & Café

Café gourmand
9

Assortiment de douceurs maison

Servis avec des frites maison et de la salade  

Extra sauce + 0.5
Extra œuf + 1.5 
Extra bacon + 1.5

Extra fromage + 2 
Extra poulet + 3.5 
Extra steak haché + 4.5

Bun boulanger, steak haché, double cheddar,
sauce barbecue, oignons frits, cornichon, salade
Extra bacon + 1.5 

Cheesecake poire caramel 8
Verrine cheesecake, poires pochées, speculoos ,
chantilly et caramel beurre salé

Bun boulanger, scamorza* fumée panée et filante,
crème de champignon, oignons confits,
champignons persillés, pousses d’épinards
Extra oeuf au plat + 1.5 

Végétarien Nos coups de cœur Low gluten*

Pour commencer

7.5

7
Oeuf cuit à basse température, crème de lard, chips
de bacon, mouillettes à l’huile d’olive

4.5Frites maison

 Menu du jour

Demandez l’ardoise

 
17.5

 
21.5

6Entrée
14.5Plat

6Dessert

Entrée + Plat // Plat+ Dessert 

Entrée + Plat + Dessert 

Uniquement le midi du lundi au vendredi

Viandes Françaises

Scamorza* fumée panée, sauce crème de luxe maison

Bun boulanger, poulet frit, Comté, sauce crème
de luxe maison, poitrine fumée, cornichon aigre-
doux, jeunes pousses. Extra oeuf au plat + 1.5 

 
16

Poulet confit dattes & amandes
Cuisse de poulet mijotée avec dattes, abricots, citrons confits
et épices, amandes, légumes de saison, pommes de terre

Bol som tam 7
Salade thaï de concombre, daikon, grenade, oignons frits,
cachuètes, coriandre, vinaigrette sésame citron vert

Menu

12

Plat maison Dessert
Steak ou poulet pané avec frites ou pâtes Glace ou cake maison

Boisson
Sirop au choix

(-12 ans)

8Brioche perdue tiramisu
Mascarpone au café, cacao

Poulet frit
Filet de poulet en panure croustillante, sauce barbecue.
Format solo | à partager

8 14

Bol Levant
Base quinoa et riz noir, taboulé de chou-fleur, chèvre frais,
patate douce rôtie, houmous, grenade, sauce tahini citron vert.
Extra poulet + 3.5

16
 

Rougail saucisse
16Saucisse de Montbéliard IGP, mélange de riz de Camargue et

riz noir. Extra oeuf + 1.5

Le midi

Du lundi 
au dimanche
12h - 14h30

Le soir

Du mardi
au vendredi
19h30 - 22h

*Scamorza :  fromage italien comparable à la mozarella, légèrement fumé
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4.5 
Les Vergers de la Manse - Val de Loire

Vins

Bières

Bouteilles

Expresso - Déca

Allongé

Noisette 

Double expresso 

Crème - Latte

Cappuccino

Chocolat chaud 

Thé & Infusion

Café frappé (froid)

Boissons
Chaudes

Softs 
& Boissons
Fraîches

Puy d’Enfer

Médusa

Red Against The Machine

Jus de fruits

Breizh Cola, Breizh Agrum’

Sirops 25cl / 50cl

Extra lait végétal : +0.50

75cl 12cl 

1.9

3.3

1.9

4

2.2

3.5

3.3

3.5

Blanc

4.5

4.5

4.5

Pétillantes bio & peu sucrées

La French - Bio

La loère - Val de Loire

La loère - Val de Loire

Infusions Symples

Ginger Beer

Thé Glacé pêche

Limonade

4.5

4.5

6.5

6.5

25cl    50clPomme, carotte & gingembre

Citronnade détox gingembre

Jus frais maison

Citronnade Maison

25cl 50cl 

IPA 6.5% 

Blanche 4,8%

Blonde légère 5%

Indigo IPA

Pilsner

Brasserie BIO D&D

L’Aube Blanche

Triple - Brasserie Mélusine, vendée - 8,5%

IPA - Brasserie Mélusine, vendée - 5,6%

Rouge - Brasserie Mélusine, Vendée - 3,9%

 
Montirius, Le Cadet, IGP Vaucluse - 14%
Solaire, gourmand, léger en tannins

Domaine de Haute Perche - 13%
Sec, notes d’agrumes, minéral

Vaucluse

Les Rochelles - 12%
Moelleux

Anjou blanc

Côteaux de l’Aubance

5.5

5

5

24

24

Rouge
26

Café Brûlerie de la Maine 
Café Pérou El Palomar, 100% Arabica
Issu du commerce équitable au goût

subtil et aromatique. 
Long et rond en bouche. 

Certifié Agriculture biologique
 
Domaine de Haute Perche - 12%
Festif

Crémant de Loire Brut
Bulles

28

6.9

6.9

6.5

La Piautre Ambrée

La Piautre Blanche

Cidre Brut Fils de Pomme

Ambrée - Brasserie La Piautre, Anjou - 6%

Blanche - Brasserie La Piautre, Anjou - 4,5%

Brut - Brasserie Fils de Pomme, Normandie - 5,5%

6.9Ceci n’est pas une IPA
IPA sans alcool Bio - Brasserie D&D - <0,5%

4.7

4.5 7.6

150cl 

19,5

22,5

21,5

 
Domaine Gaubourg , Eleonore , AOC - 12,5%
Léger, équilibré

Rosé de Loire 4.5
Rosé

22

Thé glacé MaisonPersonnalisable - choisis ton goût !
4.5 6.5

5
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