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Pressions -

25cl 33cl 50cl
Pils Fefe - Oskare 5° Blonde pils
Biere blonde Iégére, rafraichissante et désaltérante

35 45 6 3,15 4,05 5,40*

Sticky Chai - Oskare 5° Biére blanche

Son caractere épicé et doux lui apporte
Iégéreté et fraicheur

35 4,7 6,7 3,15 4,23* 6,03"

Taras Boulba - B. la Senne 4,5° Noble hop
Couleur blonde avec mousse blanche, notes

puissantes de houblon, de malt et d’herbes.
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35 45 6 3,15* 4,05* 5,40"

Ardémes fruités et houblonnés qui rappellent
I’abricot sec et la marmelade a I’orange.

35 45 6 3,15* 4,05 5,40*
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Bieres
bouteilles

Kriek - Boon 25¢cl 4°

Biere a fermentation spontanée a base de
lambic ancien et jeune qui vieillit en flts de
chéne. Lors de la fabrication de cette 5,5
véritable biere kriek, de vraies cerises

fraiches sont utilisées. 4,95

Geuze Boon 25c¢cl 7°

Gout tendre et Iégére acidité. Quel est donc
son secret ? Biére lambic brassée a partir

de 60 % de malt et 40 % de blé, puis vieillie 5
a 100 % dans des f(ts de chéne. 450*

Jambe de bois 33cl 8°

Les arbmes de fermentation dominent, et
rappellent la poire et la banane bien mare.
Le houblon se développe ensuite, par des
notes florales et épicées (poivre blanc, 7_’5
6,75*
Estaminet 0%

Biere fruitée qui differe au gré des saisons 5

4,50*

Envie de testenr
d'autres brasseries ?

Biere pression du moment

25cl ou 33cl 3,5 45

Slutte - IPA Ambrée 6.2° 3,15* 4,05*
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ﬁ Nachos (tortilla de blé maison, cheddar,
- jalapefios, frijoles, ...)

10 9*

.+ Tempura de tofu bio 3
£3 —
Ailes de poulet teriyaki.
10 o*
. Onionrings
g5 - -
coT 6,3*

Planche de charcuterie, fromages ou mixte.
(1/2 personnes)

o5 22,5°

Méga planche assortiment de tapas maison

45 40,5*

Burgenrs

Servis avec frites, salade et mayonnaise aux oeufs BIO.

Burger Original

Bun bio, viande de boeuf hachée, double
cheddar, oignons caramélisés a la biére,
cornichons et sauce cowboy.

21 18,90*

Burger Poulet Cocorico

Bun bio, poulet grillé mariné aux épices,
cheddar, sauce fermiéere, oignons & chou
rouge

18 16,20*
Burger Magic falafel
Bun bio, falafel artisanal, houmous au

eurcuma, salade croquante de saison, sauce
au yaourt et sumac.

17
kid
Cheeseburger ou Poulet réti & compote de
pomme.

15,30*

(-12ans)
Servis avec frites maison, sauce au choix

14 12,60*

Ce restaurant a recu
1 macarons du Label Ecotable

A partager Grandes
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assiettes

Bowl Ultra Green

Lentilles vertes, mousse de petits pois, féves
pomme verte, radis vert, pousses d’asperges,
salade de feuilles de chéne, mizuna et sauce
yuzu.

16 14,40

New Dehli

Poulet mariné (option végétarienne), sauce
masala, riz basmati parfumé aux épices et
naan maison.

18 16,20*
Roquette et burrata

Linguine, pesto de roquette, burrata,
pistaches, et mizuna.

16 14,40*

Mon p’ti chou

Choux-fleurs rotis aux épices a speculoos,
purée de céleri, oignons caramélisés et
noisettes grillées

16 14,40*

Les Suppléments

Frites et sauce au choix 4
Naan 1,5
Pain 1
Mayonnaise BIO 0,5
Panier Brussel Ketjep 1

(ketchup, Dallas, Paradox, Cowboy)
Mayonnaise BIO 0,5

Suggestions
A consulter sur I'ardoise

Dessenrts

Desserts du jour selon I'inspiration du chef.

S 4,50

Café ou Thé gourmand. E A
— - [/ Végétarien
9 8,10" (i, Suggestion
Y du chef

Prix en euros net TTC, service compris.
La liste des allergenes est disponible sur demande.

Vvins

12cl 75cl

A vue, a flasher, ou a travaliller...
Rosé
Une petite cuvée au poil Languedoc
Grenache 11,5°
Le nez est caractérisé par des notes intenses de
pamplemousse et de fruit de la passion
6 26 5,40 23,40*
Rouges Une caresse (bien méritée) sur le palais
Coétes du Rhone Pinot Noir
Vallée du Rhoéne, 2021 Pays d’Oc, 2021
Syrah, Carignan, Grenache 14° | Gamay 13°

Robe rubis, parfums de fruits noirs, de
réglisse et d’épices.

Une cuvée avec un équilibre parfait entre
le fruit et les épices

\\i

6 26 540° 2340 6 26 5,40* 23,40*

Blancs De beaux projets a faire tomber
Chardonnay Rouquet’s Pays D'Oc ! Sauvignon Val de Loire, 2022 | Prosecco d’Arfanta  conegliano
Chardonnay 13,5° Sauvignon blanc et gris 13° ! Perlage vif, arémes intenses {3 ©
Couleur or pale, arbmes de beurre, Arbmes de cassis avec des notes de fleur ’
de brioche et de mandarine d'oranger.

6 26 540° 23,40 16 26 540" 23,40* 7 32 630" 2880
Rafraichissantes

La base de |'after-climb

Les Jus - Clos des Citots 25cl Ginger Beer Fever Tree Les Eaux

Pomme
Pomme Poire

4,5 4,05
Ritchie

Coca/ Coca

Lemon

Grapefruit

45 4,05*

Réconfortantes

5 4,50

Sirop - Guiot
Grenadine ou menthe

25 2 05

Boissons maison

5 4,50

Bru Gazeuse 50cl
Bru plate 50cl

3 2,70*

Le coup de boost nécessaire

Cafés - Café looze
Espresso / Allongé 5 5 2 25+
3,50 3,15*
Chocolat chaud Z

Double espresso

3,60*

Latte 4 3,60*
Cappuccino 4_1 3,60*
Iced coffee 4,80 4,05*

Palais des Thés
La séquence apaisement
Thé vert, Thé noir, Infusions...

4 3.60*
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